
Produkt
Ballymorgan 1.2

Preis (EK netto)  
44,97€

Alkohol
50% vol.

Art.-Nr.
301016-01

Herkunft
Irland, Waterford

Website

DIE STORY:  
TERROIR BIRGT DAS GEHEIMNIS EINZIGARTIGER WHISKYS

„Today I bought a distillery – it’s good to be back“, verkündete Mark Reynier 2014 in 
einem Tweet. Insgesamt 40 Jahre an Erfahrungen in der Wein- wie der Whiskybranche 
hat der charismatische Entrepreneur gesammelt. In seiner Waterford Distillery bündelt  
er sie für die Herstellung einzigartiger Irish Single Malts auf der Basis von Terroir.  
 
Für Reynier ist klar: Faktoren wie Bodenzusammensetzung, Sonneneinstrahlung  
oder Lage führen maßgeblich zu Unterschieden in der Gerste und damit dem Aroma  
von Single Malt Whisky. Streng nach den Regeln des aus der Winzerwelt bekannten  
Terroir-Prinzips wird die irische Gerste für Waterford daher separat angebaut, gelagert,
gemälzt und destilliert – und fängt so das Geschmacksprofil einzelner Orte ein.

DIE DESTILLERIE:
DAS KORN IM FOKUS DER AUFMERKSAMKEIT

Eine Bandbreite ausgewählter First-Fill-Eichenfässer, lange Fermentation oder 
langsame Destillation sind Faktoren für die Aromenreinheit des Single Malts von 
Waterford. Geschmacklich entscheidend für Mark Reynier und Team ist jedoch das 
Korn selbst. Einst Brauerei, heute Whisky-Brennerei auf dem neuesten Stand der 
Technik, liegt Waterford in Irlands sonnenverwöhntem Südosten – und kann somit 
eines der besten Anbaugebiete für Braugerste weltweit sein Zuhause nennen.

Für Mark Reyniers Herzensprojekt arbeitet die Destillerie bereits mit mehr als 
70 irischen Farmen zusammen. Ihre Gerste bildet das Fundament von Waterford.

WATERFORD IRISH SINGLE MALT WHISKY
Waterford destilliert Whiskys, die über die irische Kategorie hinausgehen  
und radikal den Regeln des Terroir folgen. Daher verzichtet die Brennerei in der  
Schreibweise auf das für Irland typische “e”.

DIE SPIRITS:
DIE AROMEN AUSGEWÄHLTER ORTE IRLANDS

Ballykilcavan, Bannow Island, Sheestown: Jede Abfüllung von Waterford erkundet einen  
Ort der irischen Schwerpunktregion für den Anbau von Gerste. Terroir für Terroir destilliert 
Waterford so seine exklusiven Single Farm Origins – Whiskys mit der geschmacklichen  
Essenz ihres jeweiligen Herkunftsortes. Jede der Editionen ist individuell und nur limitiert 
verfügbar. Abgefüllt mit mindestens 46% vol., sind sie weder gefärbt noch kühlfiltriert.  

Mit Organic: Gaia 1.1  hat Waterford außerdem den ersten biozertifizierten Single Malt der  
grünen Insel destilliert. Die Entstehung seiner Whiskys macht Waterford dabei zu  
100 Prozent transparent: Von der Flasche bis zum Feld können Single-Malt-Liebhaber  
den Prozess rückverfolgen – und sogar zum Sound von Ballymorgan und Co. ihren Irish  
Whisky genießen. Die Informationen stehen auf jeder Flasche über einen Terroir-Code  
zur Verfügung, der lediglich auf der Webseite der Brennerei eingegeben werden muss.

Vol.
0.7 Liter

EAN
5391536630423

Weitere Produkte  Vol.        Alkohol    Preis (EK netto)    UVP        Art.-Nr.       EAN 
0.7 Ltr.   50% vol.       44,97€                             

0.7 Ltr.   50% vol.       47,99€

69,90€     301015-01     5391536630409      

74,90€ 301019-00    5391536630256
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Ein Ort, ein Geschmack, ein Whisky: Nach dem Prinzip des Terroir  
entstehen in der Waterford Distillery maximal individuelle Single Malts,  

die ihre Herkunft geschmacklich abbilden.

TASTING NOTES: 

Nase: Getrocknete Kräuter, Malz, roter Apfel, Pflaumen, Milchschokolade, Vanille, 
Fenchelsamen und Vanillepudding. 

Gaumen: Apfelstreusel mit Toffee, Milchschokolade, leichtes Fudge, Nelken,  
ein grüner Apfel in Karamell gewendet, mit Pfefferschärfe und Anis.  

Nachklang: Anhaltend intensive, wärmende Würze und eine köstliche Öligkeit.

Single Farm Origin - Sheestown 1.2

The Arcadian - Organic: Gaia 1.1

www.waterfordwhisky.com

http://www.waterfordwhisky.com/teireoir/
http://5391536630409   
https://kirschwhisky.de/whisk-e-y/irland/weitere/waterford-the-arcadian-organic-gaia-1-1-uvp-74-90-301019-00
http://www.waterfordwhisky.com
http://www.waterfordwhisky.com

